AU BON s
LABOUREUR

Menu des féles

DE FIN D'ANNEE 2025

VERRINES 9€/PP

- COCKTAIL DE CREVETTES ALA MANGUE ET PIMENT D’ESPELETTE
- PANNA COTTABETTERAVES ET CHEVRE FRAIS
- TARTARE DE BOEUF AU FOIE GRAS

ENTREE FROIDE :
- CANNELONI DE SAUMON FUME, FROMAGE BLANC AU CITRON ET CONDIMENT WAKAME/KIWI

ENTREE CHAUDE ‘ , ‘
- BOUCHEE A LA REINE DE VOLAILLE FERMIERE ET RISDE VEAU, FEUILLETE FRANCOIS A BLANCAFORT

POISSON
- FILET DE CABILLAUD SAUCE CHAMPAGNE, CHAMPIGNONS DE PARIS, CERFEUIL TUBEREUX ET COING

VIANDE
- MAGRET DE CANARD, POELE DE LEGUMES D’HIVER, GRATIN DE POMMES DE TERRE PARFUME A
LA TRUFFE ET JUS REDUIT AU CASSIS Yoy
- OU QUASI DE VEAU AUX MORILLES ET VIN JAUNE, GRATIN DE POMMES DE TERRE PARFUME A LA TRUFFE

LE PLAT DE VIANDE OU POISSON | 25€

- MENU EN 2 SERVICES 35€ PP ENTREE FROIDE OU CHAUDE

- MENU EN 3 SERVICES 45€ PP ENTREE FROIDE ET CHAUDE

- MENU EN 4 SERVICES 09€ PP A TR

SUR DEMANDE ET SELON LE PRIX DU MARCHE
VOUS POUVEZ COMMANDER LE ¥-: HOMARD EN
“BELLE VUE” OU “ARMORICAINE”

POUR LE 24 ET 25 DECEMBRE VOUS POUVEZ COMMANDERE
JUSQ’AU 22 DECEMBRE ET RECUPERER
VOS PLATS LE 24/12ENTRE9HET 11H

POURLE 31 DECEMBRE ET LE 1 JANVIER VOUS POUVEZ COMMANDER

JUSQ’AU 29 DECEMBRE ET RECUPERER
VOS PLATS LE 31DECEMBRE ENTRE9HET 11H

Konnes Jeles
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